
※詳しくは裏面をご覧ください▶

加工食品など製造・販売されている方へ

《主催》  岡山県商工会連合会

岡山県商工会連合会
者業事証認 」ドンラブ山岡みぐめのれ晴「 

 「おかやま加工食品カタログ」 掲載事業者

受講無料

開催日

時 間 13：30～16：30
形 式

内 容

と』んせまきで引取おはと社御『「 部一第
言われないための食品新表示完全攻略」

品商･号屋／？夫丈大、品商のそ「 部二第
名称･資材デザインのトラブルを避けよう」

オンライン（WEB開催）

こんな方は要注意！

定 員 先着 20名程度

2021年12月7日（火）

コロナ禍で飲食店業界は苦境に立たされていますが、一方、商品のテイクアウトやネット通
販、オンライン商談会などにより販路開拓のチャンスはあります。しかし、食品表示法の改正に
より表示の規制が厳しくなっています。そこで新たに加工食品の販売を始めたい方やすでに
始めている方などを対象とした、食品表示に関する注意点や屋号・商品名称・資材デザイン
など知的財産に関するセミナーを開催いたします。ぜひこの機会にご受講ください。

□独自のロゴ・キャラクターや
　固有名詞を使用しているのに、
　商標登録を確認していない。
□原材料名を記載していない。
□「岡山県産」ではなく
　　　「岡山産」と記載している。

知財の確認・
適正な栄養成分表示は
加工食品業者の義務です！

受講者募集

スマホから簡単に
申込みできます▼

必見！



11/30（火）締切

岡山県商工会連合会 広域サポートセンター

岡山市北区弓之町4-19-401 

受講者氏名

事業所住所

電話番号

TEL Eメール

所在地FAX

（　　　　　）　　　　　ー

FAX番号

事業所名

所属商工会

Eメール（　　　　　）　　　　　ー @

（　　　　　　　　）商工会　□な し

FAXまたはEメールでご送信ください。※後日、事務局よりご連絡いたします。

※申込書に記載された個人情報は、岡山県商工会連合会が行う事業に関する情報提供の目的以外で利用することはありません。

受講お申し込み
お問い合わせ先

086-222-1672

担当

講 師

役 職

黒瀬・中山 スマホからの
申込フォーム

‘99 年弁理士登録後、’ 04年特定侵害訴訟
代理業務付記登録。特許・実用新案のほか
意匠、商標、特定不正競争、著作権、契約関
係等の知財業務に従事。岡山県発明協会及
び広島県発明協会の相談員、吉備国際大学
大学院知的財産学研究科教授等として、多
方面で活躍中。また、知的財産関連セミナー
の講師として、各地で講演多数。

長野県の中堅食品メーカーで 10 年ほど商品
開発を担当。大手流通小売との取引実績多数
あり、食品表示にも日常的に携わる。’16年中
小企業診断士登録、’ 17年中級食品表示診断
士の資格取得、’19年 HACCP伝道師の資格
取得。食品会社のコンサルティングの他、長野
県よろず支援拠点コーディネーターとしても県
内多数の中小・小規模事業者の支援に携わり、
とくに食品関係を専門的に扱う。食品新表示、
HACCP導入等の支援・セミナー実績多数。

12/7（火） 知財・表示セミナー 受講申込書

〒　　　　ー

086-238-5666 kouikisc@okasci.or.jp

森　寿 夫
森特許事務所　代表弁理士
吉備国際大学大学院
　　知的財産学研究科教授

講 師

開催日

テーマ テーマ

講義
内容

講義
内容

＜第一部＞ 13：30～15：00　講師 中田氏 ＜第二部＞15：00～16：30　講師 森 氏

時間

役 職

中田　麻奈美
ナカミ創造研究所　代表

岡山県商工会連合会 主催

※詳しい受講方法は事務局よりお知らせします。
※事前にzoomのアカウント登録が必要です。

講義はzoom（オンライン）にて実施
新型コロナウイルス感染予防対策実施

事務所やお店、ご自宅でご受講できます。
　　　（最後に質疑応答の時間もあります）

定員2021年12月７日（火） 13：30～16：30 先着20名程度

「御社とはお取引できません」と
言われないための食品新表示完全攻略

その商品、大丈夫？／屋号・商品名称・
資材デザインのトラブルを避けよう

●食品新表示の調べ方
●表示が必要な食品って？
●具体的にどんなことを表示するの？
●栄養成分表示は必要？
●事例に学ぶ間違い表示

●屋号・商品名のトラブル
●包装資材のデザイントラブル
●広告代理店とのトラブル
●トラブル防止のためにやっておくべきこと
●トラブルに巻き込まれたら・・・

本セミナーは、食品表示法改正に準じた正しい知識
を身に付け、知的財産リスクの回避を図ることを目的
としたセミナーです。受講者に最新の食品表示やパッ
ケージ制作などのトラブル防止策を学んでいただき
ます。ぜひスムースな商取引にお役立てください。

開催内容について
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